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Prodotto: L12_base pizza rossa  

  

Descrizione prodotto 

Base rossa per pizza formato teglia e precotta. Le basi dovranno essere di un peso compreso tra 800 

g e 1200 g. Il prodotto deve essere di cottura omogenea, senza parti bruciate. Il prodotto deve 

rispettare le vigenti normative nazionali e CE. 

 
 

Caratteristiche organolettiche 

Colore Rosso  

Sapore Tipico del prodotto  

Consistenza Croccante dopo la cottura 

 

Ingredienti: farina di grano tenero tipo “00” e/o “0” (glutine), farina di grano tenero tipo 2 Verna  

(almeno 10%),  acqua, polpa di pomodoro, olio di oliva, sale e lievito madre naturale.   

 Non devono essere presenti altri allergeni o ingredienti estranei a quelli richiesti dalla presente 

scheda tecnica, né in tracce né come possibili contaminanti di sito o di processo. 

 

Aspetto igienico-sanitario: tutta la produzione deve essere effettuata in rispetto ai regolamenti 

vigenti in materia di igiene degli alimenti.  

La stazione appaltante si riserva la facoltà di effettuare ulteriori verifiche rispetto ai parametri di 

sicurezza alimentare in funzione del proprio piano di autocontrollo e di eventuali 

segnalazioni/allerte nazionali/UE. 

 

Shelf-life: 3 giorni dalla consegna.  

 

Confezionamento e consegna: dimensioni e peso da concordarsi con il committente. L’etichettatura 

deve essere conforme alla normativa vigente e alla presente scheda tecnica. 

Gli imballaggi secondari devono essere integri, nuovi, non ammaccati, non bagnati, né con segni di 

incuria per impilamento e/o facchinaggio.  

 

 

Per accettazione concorrente 

(Timbro e firma) 
 
 

Per Qualità e Servizi 
RUP  
 
 


