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Prodotti: olio extra vergine d’oliva e olio extra vergine d’oliva biologico 

 

 Per ogni fornitore verranno valutati i prodotti offerti applicando i criteri di seguito riportati.  

Per ogni referenza sarà calcolato il punteggio X1 e X2; questi a loro volta saranno utilizzati per 

ottenere il punteggio finale Y da attribuire ad ogni fornitore ottenuto mediante una media aritmetica, 

secondo la seguente formula: 

   

Y= (X1+ X2) / 2 
 

 

Valutazione prodotto “olio extra vergine d’oliva” 

 La valutazione complessiva (X1) è data dal risultato ottenuto dalla somma dei punteggi relativi a 

due criteri: 

 

Criterio Punteggio massimo 

Economico (A) 20 

Qualitativo (B) 80 

Totale 100 

 

Il punteggio relativo al criterio economico verrà attribuito applicando la seguente formula: 

 X1= Pi * C / PO 

Dove:  

X= punteggio da attribuire al concorrente in esame 

Pi= prezzo più basso offerto per l’elemento considerato 

C= Punteggio attribuito all’elemento considerato 

PO= Prezzo offerto dal concorrente in esame 

 

Per il criterio B il punteggio (P) sarà determinato come segue: 

B1) Resa qualitativa.  

Assaggio. 

 

VALUTAZIONE ORGANOLETTICA Giudizio qualitativo relativo ad ogni parametro 

organolettico (da min 1 a max 5) 

Aspetto (O1) Sostanza oleosa dal 

tipico luminoso colore 

giallo - verde 

opalescente 

 

Odore (O2) Delicato ma 

caratteristico 

 

Consistenza (O3) Corposa   

Sapore (O4) Profumo e sapore 

fruttato, fresco con 

riflessi erbacei 

 



 

SCHEDA DI VALUTAZIONE-ALLEGATO 
DI GARA 

 

 

 Pag. 2 

 

Il punteggio P relativo al criterio B1 si ottiene applicando la seguente formula: 

 

P= (O1+ O2+ O3+ O4) 

 

Dove K= 40/ 20= 2 

 

B2) Provenienza olive/olio. Provenienza dimostrata attraverso presentazione della dichiarazione 

di provenienza di olio/olive in sede di gara.  

Pi= 30 se da Italia 

Pi= 25 se da Grecia e Italia 

Pi= 15 se da Grecia e Spagna  

Pi= 10 se da Spagna e Italia  

Pi= 5 se da Spagna e Grecia  

 

B3) Confezionamento   

Pi= 10 se confezionato in alluminio Pi= 3 se confezionato in PET 

 

 

 

Ai fini della valutazione del parametro B2 “provenienza”, il fornitore dovrà 

redigere apposita scheda tecnica del prodotto offerto indicando il/i paese/i 

comunitario/i di provenienza delle olive. 
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Valutazione prodotto “olio extravergine d’oliva biologico” 

 La valutazione complessiva (X2) è data dal risultato ottenuto dalla somma dei punteggi relativi a 

due criteri: 

 

Criterio Punteggio massimo 

Economico (A) 20 

Qualitativo (B) 80 

Totale 100 

 

Il punteggio relativo al criterio economico verrà attribuito applicando la seguente formula: 

 X2= Pi * C / PO 

Dove:  

X= punteggio da attribuire al concorrente in esame 

Pi= prezzo più basso offerto per l’elemento considerato 

C= Punteggio attribuito all’elemento considerato 

PO= Prezzo offerto dal concorrente in esame 

 

Per il criterio B il punteggio (P) sarà determinato come segue: 

B1) Resa qualitativa.  

Assaggio. 

 

 

 

Il punteggio P relativo al criterio B1 si ottiene applicando la seguente formula: 

 

P= (O1+ O2+ O3+ O4) 

 

Dove K= 40/ 20= 2 

 

 

 

VALUTAZIONE ORGANOLETTICA Giudizio qualitativo relativo ad ogni parametro 

organolettico (da min 1 a max 5) 

Aspetto (O1) Sostanza oleosa dal 

tipico luminoso colore 

giallo - verde 

opalescente 

 

Odore (O2) Delicato ma 

caratteristico 

 

Consistenza (O3) Corposa   

Sapore (O4) Profumo e sapore 

fruttato, fresco con 

riflessi erbacei 
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B2) Provenienza olive/olio. Provenienza dimostrata attraverso presentazione della dichiarazione 

di provenienza di olio/olive in sede di gara.  

Pi= 30 se da Italia 

Pi= 25 se da Grecia e Italia 

Pi= 15 se da Grecia e Spagna  

Pi= 10 se da Spagna e Italia  

Pi= 5 se da Spagna e Grecia  

 

B3) Confezionamento   

Pi= 10 se confezionato in alluminio Pi= 3 se confezionato in PET 

 

 

 

 

Ai fini della valutazione del parametro B2 “provenienza”, il fornitore dovrà 

redigere apposita scheda tecnica del prodotto offerto indicando il/i paese/i 

comunitario/i di provenienza delle olive. 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Per accettazione concorrente 

(Timbro e firma) 
 
 

Per Qualità e Servizi 
RUP  

 
 


