
†Gli utenti di Sesto Fiorentino avranno la pizza margherita martedì della prima settimana e pasta all’olio martedì della seconda settimana.
†Gli utenti di Campi Bisenzio e Signa avranno la pizza margherita martedì della seconda settimana e pasta all’olio martedì della prima settimana.
1Gli utenti di Campi Bisenzio e Signa avranno il Fruttino Mercoledì, quelli di Sesto Fiorentino ed i Nidi Venerdì.
††Gli utenti di Sesto Fiorentino avranno  pollo arrosto mercoledì e stracchino venerdì.
††Gli utenti di Campi Bisenzio e Signa avranno stracchino mercoledì e pollo arrosto venerdì.
∞Gli utenti di Sesto Fiorentino avranno patate arrosto giovedì della seconda settimana.   
∞Gli utenti di Campi Bisenzio e Signa avranno patate arrosto martedì della quarta settimana.	

Menù autunno
Anno Scolastico 2011-2012

Via del Colle, 78 • 50041 Calenzano (FI) • Tel. 055 8826837 • Fax 055 8826210
contatti@qualitaeservizi.com • martineti@qualitaeservizi.com

www.qualitaeservizi.com

Menulandia
NOTE AI MENU’						    

§ CON SPINACI*						    
** PRODOTTO FRESCO O SURGELATO SECONDO REPERIBILITÀ					  
* PRODOTTO SURGELATO						   
∞ PRODOTTO A BASE DI VERDURE FRESCHE E SURGELATE					   
‡ PASTA FRESCA SURGELATA:	 					   
RAVIOLI: pasta di semola di grano duro all’uovo con ripieno a base di ricotta e spinaci.  	
TORTELLINI: pasta (fresca o surgelata) di semola di grano duro all’uovo con ripieno di prosciutto 
crudo, mortadella, grana padano.
CAPPELLETTI: pasta di semola di grano duro all’uovo con ripieno a base di formaggi misti 
(ricotta, formaggio grana, pecorino romano).
GRAMIGNA: pasta di semola di grano duro.						    

Hamburger, polpette e ragù sono preparati con carne di bovino adulto.
Il brodo è preparato con carne di bovino adulto.
Le polpette di pesce sono preparate con merluzzo e patate.	 	

L’azienda Qualità & Servizi invita genitori e 
bambini all’inaugurazione dello stabilimento in 
via del Colle, 78 a Calenzano dopo l’avvenuta 
ristrutturazione SABATO 29 OTTOBRE 2011 
dalle ore 14,30 alle ore 18,00. 
Nell’occasione sarà offerta una merenda ai visitatori e 
verrà consentita la visita guidata dello stabilimento. 

Nel mese di ottobre sarà distribuita a tutti gli utenti la Carta 
dei Servizi dell’azienda contenente tutte le informazioni 
ed i relativi aggiornamenti sul servizio di ristorazione.
Da quest’anno l’azienda rinnova il sistema di valutazione 
della soddisfazione del cliente intervistando direttamente 
assaggiatori ed insegnanti al termine della pausa mensa.
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PRIMA 
SETTIMANA

Lunedì

Martedì

Mercoledì

Giovedì

Venerdì

Nido 

Pasta al pomodoro e basilico
Platessa* olio e limone
Fagiolini* al vapore
Frutta

Minestra in brodo
Prosciutto cotto
Bieta* al vapore
Frutta

Riso al burro
Hamburger al forno
Purè patate
Frutta/Fruttino1

Tortellini‡ al pomodoro
Formaggio primo sale
Carote al vapore
Frutta

Pasta e ceci
Straccetti di tacchino 
agli odori
Bieta* al vapore
Frutta/Fruttino1

Infanzia 

Pasta alla carrettiera
Bastoncini* di merluzzo
Fagiolini* al vapore
Frutta

†Pizza margherita*/Pasta all’olio
Prosciutto cotto
Insalata con mais
Frutta

Riso al burro
Hamburger al forno
Purè patate
Frutta/Fruttino1

Tortellini‡ al pomodoro
Formaggio primo sale
Carote filangè
Frutta

Pasta e ceci
Straccetti di tacchino 
agli odori
Bieta* al vapore
Frutta/Fruttino1

Primaria/Secondaria 

Pasta alla carrettiera
Bastoncini* di merluzzo
Fagiolini* al vapore
Frutta

†Pizza margherita*/Pasta all’olio
Prosciutto cotto
Insalata con mais
Frutta

Riso al burro
Hamburger al forno
Purè patate
Frutta/Fruttino1

Tortellini‡ al pomodoro
Formaggio primo sale
Carote filangè
Frutta

Pasta e ceci
Rollè di tacchino
Bieta* al vapore
Frutta/Fruttino1

SECONDA 
SETTIMANA

Lunedì

Martedì

Mercoledì

Giovedì

Venerdì

Nido 

Riso alla parmigiana
Ricotta
Fagiolini* al vapore
Yogurt

Minestra in brodo
Affettato di tacchino
Carote al vapore
Frutta

Pasta al pesto
Bocconcini di pollo alle 
erbette
Spinaci* al vapore
Frutta
Passato di verdure ∞con gramigna
Bocconcini di manzo al 
rosmarino
∞Patate arrosto*
Frutta
Pasta al pomodoro
Platessa* olio e limone
Carote al vapore
Frutta

Infanzia 

Riso alla parmigiana
Philadelphia
Insalata con mais
Yogurt

†Pizza margherita*/Pasta 
all’olio
Affettato di tacchino
Carote filangè
Frutta
Pasta al pesto
Crocchette* di pollo
Spinaci* al vapore
Frutta

Passato di verdure ∞con gramigna
Bocconcini di manzo al 
rosmarino
∞Patate arrosto*/Fagiolini*al vapore
Frutta
Pasta al pomodoro
Nasello* alle olive
Carote* al vapore
Frutta

Primaria/Secondaria 

Riso alla parmigiana
Philadelphia
Insalata con mais
Yogurt

†Pizza margherita*/Pasta 
all’olio
Affettato di tacchino
Carote filangè
Frutta
Pasta al pesto
Crocchette* di pollo
Spinaci* al vapore
Frutta

Passato di verdure ∞con gramigna
Bocconcini di manzo al 
rosmarino
∞Patate arrosto*/Fagiolini*al vapore
Frutta
Pasta al pomodoro
Nasello* alle olive
Carote* al vapore
Frutta

TERZA 
SETTIMANA

Lunedì

Martedì

Mercoledì

Giovedì

Venerdì

Nido 

Pasta al pomodoro
Hamburger di coniglio
Zucchine** al vapore
Frutta

Risotto alla Braccio di Ferro§
Platessa* al limone
Fagioli all’olio
Frutta

Pasta al ragù
Pollo arrosto
Carote al vapore
Budino vaniglia

Cappelletti‡ burro e salvia
Polpette al forno
Fagiolini* al vapore
Frutta

Pasta all’olio
Stracchino
Patate al pomodoro
Frutta

Infanzia 

Pasta al pomodoro
Salsiccia di coniglio
Insalata
Frutta

Risotto alla Braccio di Ferro§
Tonno all’olio
Fagioli all’olio
Frutta

Pasta al ragù
††Pollo arrosto/stracchino
Carote filangè
Budino

Cappelletti‡ burro e salvia
Polpette al forno
Fagiolini* al vapore
Frutta

Pasta all’olio
Stracchino/††Pollo arrosto
Patate al pomodoro
Frutta

Primaria/Secondaria 

Pasta al pomodoro
Salsiccia di coniglio
Insalata
Frutta

Risotto alla Braccio di Ferro§
Tonno all’olio
Fagioli all’olio
Frutta

Pasta al ragù
††Pollo arrosto/stracchino
Carote filangè
Budino

Cappelletti‡ burro e salvia
Polpette al forno
Fagiolini* al vapore
Frutta

Pasta all’olio
Stracchino/††Pollo arrosto
Patate al pomodoro
Frutta

QUARTA 
SETTIMANA

Lunedì

Martedì

Mercoledì

Giovedì

Venerdì

Nido 

Pasta al pomodoro
Platessa* impanata
Carote al vapore
Frutta

Risotto alla zucca gialla*
Prosciutto cotto
∞Patate arrosto*
Frutta

Pasta al merluzzo*
Hamburger di coniglio
Bieta* al vapore
Yogurt

Passato di verdura∞ con riso
Mozzarella
Fagiolini* al vapore
Frutta

Pasta all’olio
Arrosto di manzo
Piselli* al prezzemolo
Frutta

Infanzia 

Pasta al pomodoro
Cotoletta nasello*
Carote* al vapore
Frutta

Risotto alla zucca gialla*
Prosciutto cotto
∞Patate arrosto*/Fagiolini* 
al vapore
Frutta
Pasta al tonno
Hamburger di coniglio
Bieta* al vapore
Succo di frutta

Passato di verdura∞ con riso
Mozzarella
Insalata
Frutta

Pasta all’olio
Arrosto di manzo
Piselli* al prezzemolo
Frutta

Primaria/Secondaria 

Pasta al pomodoro
Cotoletta nasello*
Carote* al vapore
Frutta

Risotto alla zucca gialla*
Prosciutto cotto
∞Patate arrosto*/Fagiolini* 
al vapore
Frutta
Pasta al tonno
Coniglio arrosto
Bieta* al vapore
Succo di frutta

Passato di verdura∞ con riso
Mozzarella
Insalata
Frutta

Pasta all’olio
Arrosto di manzo
Piselli* al prezzemolo
Frutta

MENÙ AUTUNNO dal 01 OTTOBRE 2011 al 22 DICEMBRE 2011

Menù Natalizio 22 dicembre: 
*Cannelloni ricotta e spinaci alla fiorentina, Arista al forno, *Piselli al prezzemolo, Pandoro.Gli alimenti scritti in VERDE sono di origine biologica.


